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Una Notte bianca di-
versa dal solito, rigoro-
samente a base di let-
ture, reading, incontri
e visite guidate.
Organizzata dal Co-
mune, la Notte dedica-
ta al libro comincia og-
gi alle 17 con la riaper-
tura della Biblioteca

di via Valvassori Peroni: fino alle 22 appun-
tamento con gli allievi della Scuola Paolo
Grassi e con le letture da “Vita di uomini
non illustri” di Pontiggia. Tanti gli appunta-
menti che andranno di scena sempre oggi:
dalle visite guidate alla Biblioteca di via Se-

nato, alla mostra di volumi antichi alla Bi-
blioteca Trivulziana del Castello.
La kermesse prosegue domani al Teatro
Strehler alla presenza di lettori speciali, da
Armando Torno a Franca Nuti fino a Gian-
carlo Dettori, protagonisti dell’evento “Il li-
bro che ha cambiato la mia vita è...”. Alle
21 in Duomo anche il cardinale Dionigi Tet-
tamanzi affronterà la questione fra ricordi e
riflessioni. Gran finale domenica con una
giornata di letture in tutta la città. Al futuri-
smo sono dedicati i reading sul tram 31 (ore
10-18) e alla Costituzione Italiana la lettura
con Giulia Lazzarini al Tribunale di corso
di porta Vittoria (10.30). Info www.comune.
milano.it/lettura.

OGGI
MUSICA - Metro Station. La band
sarà al RicordiMediaStores per in-
contrare i fan e firmare le copertine
del nuovo cd uscito da pochi giorni.
Ore 17.30. Galleria Duomo.
Diluvio Universale. Gli Stadio incon-
trano i fan alla Feltrinelli per parlare
del loro nuovo album. Al termine au-
tografi per tutti. Ore 18.30. Piazza
Piemonte, 2.
ARTE - Anthony McCall. All’Han-
gar Bicocca, tra cinema e scultura le
opere di luce di McCall. Aperto tutti
i giorni, lunedì chiuso. Dalle 11 alle
19. Via Chiese, 2.

Tante le feste per l’arrivo della bella stagione, dal Blanco all’Alcatraz

Fiori psichedelici per il weekend
di Adam Gatti

L’inizio di primavera, ma anche la festa di San
Patrizio, reggae music e tanti live per il primo
weekend della nuova stagione.
Il popolo del reggae stasera al Blanco, tra le se-

lezioni della crew Irie Soldiers, assisterà all’ele-
zione della regina nazionale del genere durante
il “Dance Hall Queen Contest”, un appuntamen-
to che dopo le fasi eliminatorie decreterà la più
brava, per doti ritmiche e conoscenza dei balli.
All’Officina della Birra un tuffo nel passato con
il live di Ronnie Jones, il noto dj del mitico pro-
gramma tv “Popcorn” mentre gli amanti dei
film di Tarantino, non possono perdersi la per-
formance dei Pulp Project a Le Trottoir, in un
vorticoso live di tutte le sue più famose colonne
sonore. Domani negli spazi di Gheroarte si fe-
steggia l’arrivo della primavera con uno Spring
Hippy Party fatto di vortici di fiori, bazar di arti-
sti e artigiani, visual psichedelici e proiezioni op-
tical, aperitivi vegetariani da degustare su ama-
che e le selezioni del djset di Zerogravity, dj
S.Drino e dell’ibizenco Daniel Penacoba. Al Li-
ght il tema è anni ’70, per una festa a cui parteci-
pare con parrucche, pantaloni a zampa, camicio-
ne colorate e fasce tra i capelli, condita dai ritmi
dell’epoca, mentre all’Alcatraz, si festeggia il San
Patrick’s Day con il concerto de gli Achtung Ba-
bies, cover band ufficiale degli U2, fiumi di bir-
ra irlandese e il folletto Leprocan.
Domenica speciale all’Atomic dove si esibirà

James Yuill, cantautore
londinese la cui musica è
un misto tra electro e
folk; un ritorno gradito
invece per i più trasgressi-
vi con la nuova colloca-
zione della serata Papè
Satan che da questa setti-
mana riapre i battenti al
Thini.

A

Sono i soliti burloni, gli Skiantos (foto). Capaci di far
ridere e nello stesso tempo di scrivere musica - nel lo-
ro caso è meglio parlare di rock demenziale - come se
avessero 18 anni appena quando invece hanno tutti

abbondantemente superato la cinquan-
tina. Succede anche nel nuovo disco
della formazione bolognese dal titolo
“Dio ci deve delle spiegazioni”, che sta-
sera presenta dal vivo sul palco del Li-
ve Club di Trezzo d’Adda. Musica
d’autore per dimenticare le tante fati-
che quotidiane e per ridere con un piz-
zico di intelligenza. Ore 23, ingresso 10
euro. (R.Chi.)

“Maledetta primavera” è il ti-
tolo della bella serata musica-
le che propone il Magnolia di
Segrate in via Circonvallazio-
ne. Domani sul palco, ci sa-
ranno vari gruppi della scena
alternativa italiana organizza-
ti dal portale Rockit, da I Co-
si a Beatrice Antolini. Que-
st’ultima è la vera star della
serata. Di anni 28, bolognese,
cantautrice emergente, ha fat-
to parlare di sé soprattutto per l’originalità del
suo stile. Dal rock al pop al blues. Provare per
credere anche dal vivo. Ore 21.30, 5 euro con
tessera Arci. (R.Chi.)

Laprimavera secondo Beatrice

Il djset Radiozerogravity ospite allo Spring Hippy party

Alviauna tregiornidedicataai libri a zonzoper lacittà

Le notti bianche delle biblioteche

PPUNTAMENTI

Sopra,
una ragazza
alle prese
con la lettura
di un libro
(LaPresse)

Sopra,
la rivelazione
Beatrice
Antolini,
28 anni
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TRATTORIA
LARAVAE LA FAVA
Via Principe Eugenio, 28 Milano

Tel. 02-33602175
“Cucina: Piemontese-lombarda. Salumi
e formaggi piemontesi, agnolotti del plin,
taierin al burro e salvia, pennetta
Laravaelafava (crema di fave, pancetta
saltata e zafferano), gnocchetti verdi al
Bra, panissa vercellese, cotoletta vestita,
polpette di fave, orata al cartoccio, tran-
cio di tonno al sesamo. 
Ambiente: Giovane ed animata da dis-
armante entusiasmo, Clarissa si è da
poco presa in carico questa trattoria
tascabile e l’ha riempita di idee e proget-
ti. Della vecchia gestione, restano la
saletta geometrica che sa di latteria e il
gruzzolo di tavoli all’aperto.” Tratto da
“Mangiar bene a Milano” di Valerio M.
Visintin. La Rava e la Fava ti invita il 
30-31 marzo a: 

IL RISO IN FESTA
riso, risotti e una sorpresa! 

Aperti anche domenica 29 marzo

RISTORANTE
SPEAKEASY
Via Castelfidardo 7, 

(ang. via S. Marco) Milano
zona Brera - 02-653645

Speakeasy, è anche un ristorante raffinato ed
informale dove sentirsi a proprio agio, deliziati da
una cucina che onora la tradizione americana,
declinata in gustosissime ricette tipiche messica-
ne e argentine. Morbida e gustosa, la carne
assurge a prima attrice, anche se prima ci si può
ingolosire a ritmo di nachos, potatoes skins, chic-
ken wings e quesadillas. Ecco allora specialità
messicane come le combo fajitas, chicken and
zucchini fajitas, king fajitas , chili con carne, jam-
balaia, barbecue carne asada (cubetti di filetto
saltati e serviti con salsa barbecue e quesadillas
insieme a patate al cartoccio). Senza dimentica-
re la sfilata di filetti, controfiletti, tagliate e spiedini
preparati con carne argentina. Qualche dolcetto
american style: apple pie, carrot cake, cheese
cake, brownies, Mississippi made cake e una
straordinaria Louisiana.

www.speakeasy.it

RISTORANTE
LA VALLETTA

VAL DI KAM 
Via Don Bosco, 27 MILANO

MM3 BRENTA Tel. 02-43111576
La cucina si differenzia per i piatti cucinati e servi-
ti su terrina di terracotta, secondo tradizione per
mantenere autentici i sapori di cui Spaghetti allo
Scoglio, Zuppa di pesce e tra i Secondi: Fritto Misto
e Grigliate Miste. Da provare la pasta e fagioli alla
marinara. Nel menù di terra sono consigliati i vari
tipi sdi carne tra cui Costate, Fiorentina, Nodini e
tanto altro. Vengono proposti due ricchi menù fissi
di pesce o di carne di ottima fattura ed eccelsa
qualità all’invitante prezzo di soli 25,00 €. Dal
lunedì al venerdì a mezzogiorno si può gustare un
ottimo menù fisso a soli 8,50 €. Ottimi vini della
casa e la cantina propone un’ampia scelta di eti-
chette che  ben si accompagnano ad ogni piatto.
L’ambiente è confortevole e garantisce la giusta
riservatezza. Nelle belle giornate è a disposizione
l’ampio giardino interno.

Sono aperte le prenotazioni per il gustoso 
menù di Pasqua a soli 25€

Il Ristorante e il Bar sono sempre aperti.
È gradita la prenotazione.

IL GIARDINO 
D’INVERNO

“CENARBALLANDO”
Il piccolo music hall con musica
dal vivo, spettacoli di cabaret,
balletti, danza del ventre, brani di
celebri romanze cantate da un
tenore e tanto altro ancora…In
questo ristorante troverete un
clima dove regnano l’arte e il
buon gusto dove potrete gustare
una vera Specialità: la Costata
servita su pietra ollare (menù
fisso). Cortesia e attenzione ai
particolari vi sorprenderanno! 
Il Giardino d’Inverno vi aspetta

ogni Sabato (20:30 - 2:00) 
in Via Kuliscioff, 31 - Milano 

Tel. 02-4122110 - cell. 337.273184
(è gradita la prenotazione)

PANDEMONIO
Via P. Calvi, 31
Tel 02.7010.2074

Simpatica e moderna risotteria
del centro città che propone tutte
le sere dal martedì al sabato, 30
tipi di risotto al prezzo accatti-
vante di 8 euro. Si va dai più tra-
dizionali come zafferano e sal-
siccia ai più prelibati quale il cre-
mosissimo taleggio e chicchi di
melagrana. Non mancano sapo-
riti antipasti come il salame cre-
monese e i fiori di zucca ripieni
in pastella e la possibilità di con-
cludere  la cena col particolaris-
simo sorbetto all’uva fragola,
tanto per citarne uno.
Finalmente un locale dove il sor-
riso rimane anche dopo il conto.
Antipasto - pimo - dolce - vino -
caffè, tutto a 17 euro.
È consigliata la prenotazione.
www.pandemonioristobar.it

WEI-FU
RISTORANTE

CINESE 
Via Novara, 10

Milano. Tel. 02-4045367

Dal 1988 questo ristorante è
ormai un must per chi predi-
lige la cucina Cinese. I
gustosi antipasti (da non
perdere gli involtini fatti a
regola d’arte) i primi cotti alla
piastra fino ad arrivare ad
una vasta scelta di secondi
vi sorprenderanno! Novità?
Il SUSHI! Potrete immerger-
vi nella tradizione culinaria
Orientale grazie ad uno Staff
sempre cortese e disponibile
alle vostre esigenze.

AL PADELLONE
Via Baldinucci 96
Tel.02.3762.351

Al padellone steak house pizzeria.
Nel cuore della bovisa universitaria,
pizza al trancio e carni argentine al
barbecue sono i must di questo bel
locale quasi trentennale, dove si
mangia bene a prezzi accessibilissi-
mi. Abbiamo la tagliata di bisonte
canadese, t bone dal Nebraska.
L’angus argentino viene servito
anche come tagliata, ottima e ricer-
cata la costata di Aberdeen angus
con patate arrosto. Spettacolare la
costata alla fiorentina da 1 kg, quin-
di per 2 persone servita con contor-
no a soli € 40 accompagnata da
ottimi vini toscani. Tra i gustosi primi
piatti paccheri con straccetti di
angus e funghi porcini, casoncelli
freschi della Valle Camonica. Dolci
fatti in casa. Chiuso sabato e dome-
nica a pranzo.

www.alpadellone.it

RISTORANTE PIZZERIA
VECCHIA NAPOLI

da RINO
20131 MILANO - Via Chavez, 4 

Tel. 02.2619056 - Fax 02.26144679
La PIZZERIA VECCHIA NAPOLI è nata a
Milano nel lontano mese di Maggio
1970 per merito del fondatore Rino
Francavilla, pluripremiato dalla catego-
ria oltre che dalla stampa quale vinci-
tore a Napoli del Concorso Europeo
1984 ed al 2° posto nel Concorso
Europeo 1985 a Caorle.
Il locale si avvale di prodotti di primis-
sima qualità e di decennale esperienza
lavorativa; vale da esempio l’acquisto
direttamente dal mugnaio di 7 miscele
di farina per rendere l’impasto della
pizza altamente digeribile e friabile
dall’inizio alla fine del pasto.

www.pizzeriavecchianapoli.it
e-mail: pizzeriavecchianapoli@libero.it

Skiantos: «Dio ci deve spiegazioni»


